
	
	

	МБДОУ детский сад № 40 г.Каменск-Шахтинский
	


(наименование организации)
	
	Номер документа
	Дата

	                                                          ПРИКАЗ
	122-ОД
	30.08.2021г.


(распоряжение)
«Об организации питания детей в 2021-2022году в 
МБДОУ детский сад № 40»

С целью организации сбалансированного питания детей, строгого соблюдения технологии приготовления блюд в соответствии с меню, выполнения норм, калорийности, а также осуществления контроля по данному вопросу в соответствии с СанПин 2.4.1.3049-13 требованиями и нормами питания,

Приказываю:
1. Организовать питание детей в МБДОУ детский сад № 40  в соответствии с возрастом детей от 1,5 до 3 лет и от 3 до 7 лет, посещающих дошкольное образовательное учреждение с 12-ти часовым режимом функционирования.

2. Организовать питание детей в соответствии с 10-ти дневным меню.

4. Руководитель Хрищатая В.П.. несет ответственность за организацию питания в МБДОУ детский сад № 40  и обязан:

4.1  Распределять обязанности между членами коллектива.

4.2  Обеспечивать условиями для организации рационального питания в ДОУ.

4.3  Обеспечивать контроль за работой персонала пищеблока, за соблюдением санитарно-гигиенических условий.

4.4   Периодически проверять организацию питания в группах.

4.6  Контролировать ведение документации по питанию.

5.Возложить ответственность за организацию рационального питания на медсестру   Тарубарову О.А.  в соответствии с функциональными обязанностями и СанПин 2.4.1.3049-13:

5.1 Контролировать приготовление пищи в соответствии с 10 дневными меню. Изменения вносить только с разрешения заведующего МБДОУ детский сад № 40.

5.2 Осуществлять ежедневный контроль за качеством получаемых продуктов, условиями их хранения и сроками их реализации. Обнаруженные некачественные продукты при доставке или их недостаче оформлять актом, подписывать представителями  и поставщика в лице экспедитора.

5.3 Постоянно контролировать отбор и хранение суточных проб.

5.4. Проводить контроль за соответствием пищевых рационов физиологическим потребностям путем подсчета химического состава и калорийности питания раздельно для детей ясельного и дошкольного возраста. Результаты подсчета химического состава получаемого детьми питания должны быть доведены до сведения врача и заведующего ДОУ.

5.5  Проводить подсчет выполнения натуральных норм продуктов питания. Если имеются отклонения от рекомендуемых норм, то проводить корректировку и доводить до сведения  руководителя.

5.6  Проводить ежедневно С-витаминизацию готовой пищи (3-го блюда перед раздачей).

5.7  Все работники пищеблока ежедневно осматриваются медсестрой на наличие порезов, ссадин, гнойничковых заболеваний на кожных покровах с отметкой в журнале установленного образца.

5.8 Возврат и добор продуктов в меню оформлять не позднее 9.00

5.9 Составлять график контроля за закладкой продуктов питания ежемесячно.

5.10 Контролировать выполнение графика получения готовой продукции.

5.11 Ежедневно контролировать санитарное состояние пищеблока.

6. Сотрудникам пищеблока необходимо:

6.1 Работать только по утвержденному и правильно оформленному меню.

6.2.Поварам  Рябова И.И.., Лагвилава Е.Н. соблюдать технологию приготовления блюд.

6.3 Закладку необходимых продуктов производить по утвержденному руководителем графику и в присутствии членов комиссии

7.00 – мясо в 1-е блюдо;

7.30- масло в кашу, сахар для завтрака;

10.00-11.00- продукты в 1-е блюдо ( овощи, крупы);

11.30- масло во 2-ое блюдо, сахар- 3 блюдо;

13.00- продукты для полдника.

6.4 Производить уборку помещения, мытье и обработку технологического оборудования, инвентаря, посуды в соответствии с требованиями санитарных правил.

6.5 В пищеблоке необходимо иметь:

- инструкции по охране труда и технике безопасности, должностные инструкции, инструкции по соблюдению санитарно-противоэпидемиологического режима, эксплуатации технологического оборудования;

- картотеку технологии приготовления блюд;

- медицинскую аптечку;

- график закладки продуктов;

- график выдачи готовых блюд;

- нормы готовых блюд;

- суточную пробу за 2 суток;

- таблицы выхода готовых блюд;

- вымеренную  посуду с указанием объема блюд и промаркированную;

- таблицы отходов пищевых продуктов.

6.6. Работникам пищеблока запрещается хранить личные вещи на рабочем месте.

6.7 Носить кольца, серьги запрещено.

6.8. Выдавать готовую продукцию детям только с разрешения медработника после снятия им пробы с занесением в бракеражный журнал. 

7. Ответственность за организацию питания для детей каждой группы несут воспитатель, младший воспитатель:

 1-я младшая группа– Быхун О.Н. , Целищева О.С.
 Средняя группа – Цуканова Н.Н., Орехова Т.В.
 Старшая группа –подготовительная - Агапова И.Н., Краснянская Т.С.
 -сервировка стола в соответствии с возрастом детей;

- привитие культурно-гигиенических навыков;

- доведение в полном объеме пищи до детей;

- ведение табеля учета посещаемости детей;

- подачу заявок на питание (завтрак, обед, полдник, ужин);

- оформление актов на списание невостребованных порций.

7.1. Воспитателям принимать участие в контроле за закладкой основных продуктов в котлы согласно графика.

7.2. Обеспечивать наличие информации для родителей ежедневно.

7.3 Организация занятий по привитию культуры поведения во время приема пищи;

7.4. Контроль за определением культурно-гигиенических навыков.

8. Утвердить график приема пищи в соответствии с возрастом группы:

завтрак с 8.15 до 8.30

обед с 11.20 до11.50

полдник с 14.50 до 15.10

ужин с 16.00

9. Утвердить график закладки продуктов питания 
	Время
	Закладка основных продуктов
	Ответственные



	6.50.
	Закладка основных продуктов

(мясо на первое и второе блюдо,

сливочное масло, сахар, яйца и др.)
	Группа рабочего контроля

воспитатели групп

	8.30.
	Закладка мяса, основных продуктов  на второе блюдо


	Группа рабочего контроля



	11.00.
	Закладка основных продуктов на первое и второе блюдо


	Группа рабочего контроля



	15.30.


	Закладка основных продуктов на ужин

(сливочное масло, сахар и т.д.)
	Группа рабочего контроля

воспитатели групп


10. Утвердить график выдачи готовых блюд с пищеблока:

	
	Завтрак
	Обед
	Полдник
	Ужин

	1младшая группа  
	8.20
	11.30
	14.55
	16.05

	Средняя группа
	8.25
	11.35
	15.00
	16.10


	Старшая группа
	8.30
	11.40
	15.05
	16.15

	Подготовительная группа 
	8.35
	11.45
	15.10
	16.20


11. Ежемесячно утверждать график контроля за закладкой продуктов, воспитателями групп производить контроль за закладкой продуктов, запись о проведенном контроле производить в журнале. Ответственность за ведение журнала возлагается на  медсестру Тарубарову О.А.                  

12. Поварам закладку продуктов производить по утвержденному руководителем графику в присутствии членов комиссии.                                                                                                                

13. Контроль за организацией питания оставляю за собой.

	Руководитель организации
	заведующий
	
	
	
	В.П.Хрищатая

	
	(должность)
	
	(подпись)
	
	(расшифровка подписи)


С приказом ознакомлены:

	№
	Ф.И.О. сотрудника
	Должность
	Подпись

	1
	Быхун О.Н.
	воспитатель
	

	2
	Целищева О.С.
	младш.воспитатель
	

	4
	Пашутина Н.А.
	младш.воспитатель
	

	5
	Агапова И.Н.
	воспитатель
	

	6
	Краснянская Т.С.
	младш.воспитатель
	

	7
	Цуканова Н.Н.
	воспитатель
	

	8
	Орехова Т.В.
	младш.воспитатель
	



